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koszyk do gotowania na parze - parownik bambusowy -
podwdjny

Model : -
koszyk do gotowania na parze - parownik bambusowy - podwojny

Producent : -

Chinski&nbsp;zestaw do gotowania na parze:&nbsp;

[1 bambusowy koszyk - sitko - dwie warstwy
[0 przykrywka

Wyréb naturalny, nielakierowany.

Do gotowania, odgrzewania&nbsp;na parze dan macznych (pierogow, kluseki),
warzyw oraz innych potraw.

Podgrzewanie na parze pozwala&nbsp;zachowac¢ wiekszg warto$c odzywczg
potraw oraz odgrzewa¢ dania bez dodatku duzych ilosci ttuszczu.&nbsp;Niektore
warzywa mozna gotowac nad parg bez obierania ze skorki.

Aby zapobiec przywieraniu potraw do dna kosza, mozna je wytozy¢ lis¢mi
kapusty pekinskiej, biatej lub sataty.

Aby ugotowac ryz lub kasze konieczne jest potozenie na dnie kosza Sciereczki z
Inu lub tetry.

Bambusowy kosz nalezy umiesci¢ nad parg (np w woku&nbsp;lub&nbsp;gtebokiej
patelni z woda). Woda pod parownikiem nie powinna dotykac¢ potraw.

W chinskich restauracjach stosuje sie specjalne podgrzewacze z otworami
umozliwiajgcymi zamocowanie kosza nad para.

'Nad parg' nawet mrozonki smakujg lepiej :)).

Kosz jest dwuwarstwowy, co umozliwia jednorazowe odgrzanie dwéch porcji lub
dwodch dan. &nbsp;

Wymiary:

[1 $rednica 19-20cm

[ wysokos$c¢ z pokrywkg 14,5-15cm  &nbsp;
Przed pierwszym uzyciem koszyk prosze delikatnie umy¢é samg wodg. Parowar
wykonany jest naturalnego bambusa w zwigzku z tym podczas pierwszego gotowania
kolor wrzacej wody bedzie lekko brazowy, co nie jest szkodliwe dla zdrowia.

Po uzyciu nalezy koszyk przetrze¢ wilgotng Sciereczka i po wyschnieciu
przechowywaé w czystym, suchym miejscu.

Cena: 100,00 zt Brutto ( 100,00 zt Netto)

Dostepnos¢: Produkt dostepny w naszym sklepie od 03 wrzesien 2015
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